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€1 gastromen(

catering & events

www.gastromenue.de

KW 18 Dienstag,30.04.24 Mittwoch, 01.05.24 Donnerstag, 02.05.24 Freitag
Montag, 29.04.24 ’ ' ’
29.04-02.05.2023 g
Cook & 0Chill
Meni 1 (V) Pennenudeln mit Tomatensof3e und *Rindfleischkiichle mit Gemiise- Feiertag *Pennenudeln mit Rindfleischbolognese Fkkkkkkkkkxkk
+ 1 Sattigungsbeilage Reibekase A;C;G;l;J Tomaten-Relish A;C;G;l;J und Reibekase A;C;G;l;J
+ 1 Gemuse oder Salat Blattsalat Kleine Ofenkartoffeln I;J Blattsalat
Zuckermais
Menti 2 (V) Bio-SufRkartoffel-Gemuse-Kéaseravioli (V) Vegi-Hack-Gemiisekiichle mit Feiertag (V) Mildes ,,Chili sin Carne® mit Vegi- Fkkkkkkdkkkxkk
+ 1 Sattigungsbeilage mit Bio-Klrbisragout A;C;G;l;J Gemilise-Tomaten-Relish A;C;G;l;J Hack, Bohnen, Mais, Paprika, Tomaten
+ 1 Gemuse oder Salat Blattsalat Kleine Ofenkartoffeln I;J A;ld
Blattsalat Bio-Vollkornreis
Blattsalat
Bitte ausgefillt an das Schulsekretariat oder in die Briefkasten abgeben.
Bitte vergessen Sie nicht den NAMEN und die Klasse einzutragen. (Leider erhalte ich viele Zettel ohne diese Angaben)
Hiermit bestelle ich verbindlich fr: Klasse das Mittagessen (Bitte gut lesbar in Druckbuchstaben ausfiillen):

Name des Schilers

KW 18 Montag, 29.04.24 Dienstag,30.04.24 Mittwoch, 01.05.24 Donnerstag, 02.05.24

29.04-02.05.2023
Cook & Chill

Meni 1 Meni 1 e Meni 1 Men( 1 *

Menl 2 Menl 2 s Menl 2 Menl 2 *

* Bitte hier das jeweilig gewiinschte Meni ankreuzen

Datum Unterschrift:

Erziehungsberechtigte/r

Alergene und deklarationspfichtign Zusatzstoffe: A = Waizen- Gluten; Ar = Roggen-Gluten; Ah = Hafer-Gliden: Ad = Dinkel-Gluten: Ag = Gerste-Gluten; B = Krebstiere: C = Eier und Elgrerzeugnisse; D = Fisch und Fischarzeugnisse; E = Erdnlisse und Erdnusserzougnisse; F = Soja und Sojasrzeugnisse. G = Mikch und Milcherzeugnisse
H = Schalenfrichte: Hh = Haseln(sse; Hm = Mandeln; Hw = Walnosse: He = Cashewkeme; | = Seflarie und Selerieerzeugnisse; J = Senf und Senferzeugnisse; K = Sesamsamen; L = Schwefeldioxid und Sulfide; M = Lupmen; N = Weichtiera (Schnecken, Muscheln, Kalmare; Austern). O = mit Konsarwerungsstoffe; *= ohne Schweinefleisch / (V)= vegetarisch;

Die auf unserem Speiseplan mit dem DGE- Logo m gekennzeichneten Komponenten entsprechen dem ., DGE- Qualitétsstandard fir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fir Kinder" und dem ,,DGE- Qualitdtsstandard flr Schulverpflegung" und wurden von der Deutschen Gesellschaft filr Emahrung e.V. (DGE) als eine Menllinle zertifiziert und ausgezeichnet
DE-OKO-006 Anderungen vorbehalten




